MENU 70

APERITIVO

Pan de llonguet G
Sal d’Es Trenc con olivada

Canutillo de mousse de parmesano y Tap de corti GIL
ENTRANTES

Crema de remolacha asada con crema agria y eneldo L
Puerros confitados con sobrasada, yema curada y almendras L|C|H|FS
Tartar de atun rojo con aguacate y crujiente de alga nori FSIM|P|SJ|S
PRINCIPALES

Arroz cremoso de setas de temporada y parmesano LIAJ|FS
Calamares con cebolla asada en su tinta P
Solomillo a la brasa con salsa café de Paris y patatas Pont Neuf L|P|MZ|SF|AJ|S
POSTRES

Seleccion de quesos nacionales con confitura L|GF|FS

Pifa a la brasa con melaza de cafia y lima

Ensaimada rellena de chocolate C|G|S|SJ

Petit four

G  Gluten H Huevo FS Frutos Secos M  Crustaceos C Cerdo A Apio CH Cacahuetes S  Sésamo
L Leche P  Pescado AJ Ajo ML Moluscos SJ  Soja MZ Mostaza AL Altramueces SF Sulfitos

* Servicio de pan y agua. El precio incluye IVA



