
Indíquenos por favor cualquier intolerancia para proponerle la mejor alternativa.

G	 Gluten 
L	 Leche
H	 Huevo  
P	 Pescado  

CH	 Cacahuetes
AL	 Altramuces
S	 Sésamo 
SF	 Sulfitos

FS	 Frutos Secos  
AJ	 Ajo
M	 Crustáceos 
ML	 Moluscos

C	 Cerdo  
SJ	 Soja  
A	 Apio  
MZ	 Mostaza 

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Hummus con berenjenas asadas    S | FS

Gazpacho de temporada   SF

Ensalada verde con vinagreta de yogur griego y cilantro   L
Ensalada de perdiz en escabeche   SF

Salmón marinado con salsa tártara   S | H | P | MZ

     P R I N C I P A L E S  D E  N U E S T R A  P A R R I L L A

Rodaballo   P                                                                                       
Brocheta de pulpo   M

Zamburiñas   ML | P

Picantón                                                                                           
Costilla de cerdo lacadas    SF

Corte asado de vaca                                                                          

G U A R N I C I O N E S

Verduritas de la huerta salteadas
Patatas asadas con crema agria   L

S A L S A S

Alioli   L | Salsa barbacoa   SF | Mojo verde (perejil, ajo y aceite)   SF

P O S T R E S  ( A  E L E G I R )

Ensalada de frutas de temporada                                                     
Tiramisú de la Finca    H | L | SF | L

Baklava de nueces y miel   G | SF | L

Selección de quesos artesanos con sus guarniciones    G |  L | FS  

N O C H E S  E S P E C I A L E S  B A R B A C O A

80 €
Precio por persona

Niños menores de 12 años – 45 €



Please let us know any intolerances so we can suggest the best alternative.

G	 Gluten 
L	 Milk
H	 Egg  
P	 Fish  

CH	 Peanuts
AL	 Lupins
S	 Sesame 
SF	 Sulphites

FS	 Nuts  
AJ	 Garlic
M	 Shellfish 
ML	 Molluscs

C	 Pork  
SJ	 Soya  
A	 Celery  
MZ	 Mustard 

S T A R T E R S  T O  S H A R E

Hummus with roasted aubergines    S | FS

Seasonal gazpacho    SF

Green salad with Greek yoghurt and coriander vinaigrette   L
Marinated partridge salad   SF

Marinated salmon with tartar sauce    S | H | P | MZ

     M A I N S  F R O M  O U R  G R I L L

Turbot   P 
Octopus skewers    M

Scallops    ML | P

Chicken  
Glazed pork ribs    SF

Roast beef  

S I D E S

Sautéed garden vegetables
Roasted potatoes with sour cream   L

S A U C E S

Aioli   L | Barbecue sauce   SF | Green mojo (parsley, garlic and oil)    SF

D E S S E R T S  ( T O  C H O O S E  F R O M ) 

Seasonal fruit salad                                                      
Farmhouse tiramisu      H | L | SF | L

Walnut and honey baklava   G | SF | L

Selection of artisan cheeses with accompaniments    G |  L | FS  

B A R B E C U E  N I G H T S

80 €
Price per person.  

Children under 12  – 45 €


