
MENÚS DE NAVIDAD

2026/2027



MENÚ DE NOCHEVIEJA 
31 de diciembre 2026

Aperitivo
Tartar de gamba blanca con manzana verde y pistacho (M, FS) 

Entrantes 
Terrina de foie gras de pato con brioche tostado, compota de manzana y pimienta rosa (G, L, H)

Ensalada de bogavante con aguacate, cítricos, hinojo y vinagreta de coral (M, H)

Del Mar 
Lomo de lubina con chalotas asadas y salsa de caviar. (P, L)

De La Tierra
Jarrete de ternera blanca glaseado con puré de patata y jugo reducido de ternera. (L)

Prepostre 
Sorbete de pera Williams y sidra. (SF)

Postre 
Avellana y chocolate con leche, acompañado de helado de vainilla Bourbon. (L, H, FS)

Dulces navideños 

BODEGA 
El Zarzal | Godello | Bierzo
Pétalos del Bierzo | Mencía | Bierzo
Delamotte | Champagne

Agua y cafés incluidos

(G) Gluten      (L) Leche       (H) Huevo       (P) Pescado       (FS) Frutos secos       (AJ) Ajo       (M) Crustáceos       (ML) Moluscos       

(C) Cerdo       (SJ) Soja       (A) Apio       (MZ)Mostaza       (CH) Cacahuetes       (AL) Altramuces       (S) Sésamo       (SF) Sulfitos

Campanadas, cotillón y Música
Empieza la cuenta atrás con música en directo. Éxitos internacionales acompañados de la mejor
coctelería clásica y versionada. Uvas de la suerte y cotillón incluidos. Servicio de barra libre y música en vivo hasta la 
02:00h. Y para acabar... ¡churros con chocolate!



MENÚ INFANTIL DE NOCHEVIEJA  
31 de diciembre 2026

Entrantes (a elegir)

Chipirones fritos con mayonesa. (G, H, ML)

Rigatoni con salsa de tomate y beicon. (G, C)

Coca al horno de leña con tomate, gambas, mozzarella y lacón. (G, L, M, C)

Plato principal (a elegir) 

Taco de rape con sofrito de tomate y guacamole. (P)

Arroz meloso de pollo de corral.
Medallón de solomillo a la parrilla con patatas fritas (L)

Postres (a elegir) 
Ensalada de frutas con helado de yogur. (L)

Helado de chocolate blanco. (L, H)

Mousse de chocolate con leche y salsa de toffee. (L, H)

Agua incluida

(G) Gluten      (L) Leche       (H) Huevo       (P) Pescado       (FS) Frutos secos       (AJ) Ajo       (M) Crustáceos       (ML) Moluscos       

(C) Cerdo       (SJ) Soja       (A) Apio       (MZ)Mostaza       (CH) Cacahuetes       (AL) Altramuces       (S) Sésamo       (SF) Sulfitos



CONTACTO Y RESERVAS

Carretera Salinas-Villanueva de Tapia, A-333, Km. 65, 5, 29315, Málaga
info@fincalabobadilla.com

+34 95 832 18 61




