
MENÚS DE NAVIDAD

2026/2027



MENÚ DE NOCHEVIEJA
31 de diciembre 2026

Aperitivo de bienvenida
Brioche de mantequilla con tartar de atún de almadraba y mahonesa de cítricos (G, H, P, S, L)

Bruschetta de tomate confitado, stracciatella y anchoas (G, L, P)

Aperitivo
El clásico cóctel de gambas de Palamós (M, H)

Entrante
Royal de coliflor con caviar (P, L, H)

Primer plato
Roast beef de solomillo en su jugo con peras y cebollitas caramelizadas (SF, L)

Del Mar
Ballotine de pescado de roca con bullabesa (P, M, ML)

De La Tierra
Terrina de cochinillo en su jugo (C)

Prepostre
Semifrío de naranja y turrón (L, H, FS)

Postre
Torrija de panettone con helado de vainilla (G, L, H)

Dulces navideños (G, L, FS, H)

BODEGA 
Pazo de San Mauro | Albariño | Rías Baixas
Sensa Pressa | Garnacha Negra | Empordà
Delamotte | Champagne

Agua y cafés incluidos

350€
IVA incluido. 

(G) Gluten      (L) Leche       (H) Huevo       (P) Pescado       (FS) Frutos secos       (AJ) Ajo       (M) Crustáceos       (ML) Moluscos       

(C) Cerdo       (SJ) Soja       (A) Apio       (MZ)Mostaza       (CH) Cacahuetes       (AL) Altramuces       (S) Sésamo       (SF) Sulfitos

Campanadas, cotillón y Música
Empieza la cuenta atrás con música en directo. Éxitos internacionales acompañados de la mejor

coctelería clásica y versionada. Uvas de la suerte y cotillón incluidos. Servicio de barra libre y música en 
vivo hasta la 02:00h. Y para acabar... ¡churros con chocolate!



MENÚ INFANTIL DE NOCHEVIEJA 
31 de diciembre 2026

Entrantes (a elegir)

Croquetas del Mas (G, L, H, FS)

Canelones de tres carnes (G, L, H, SJ, FS)

Escudella de Navidad con galets rellenos

Principales (a elegir)

Solomillo de ternera con patatas fritas
Lenguado a la plancha con verduras (P)

Postres (a elegir)

Coulant de chocolate (L, H)

Flan del Mas (L, H)

Agua incluida

90€
IVA incluido. 

(G) Gluten      (L) Leche       (H) Huevo       (P) Pescado       (FS) Frutos secos       (AJ) Ajo       (M) Crustáceos       (ML) Moluscos       

(C) Cerdo       (SJ) Soja       (A) Apio       (MZ)Mostaza       (CH) Cacahuetes       (AL) Altramuces       (S) Sésamo       (SF) Sulfitos



INFORMACIÓN Y RESERVAS

Afores de Torrent s/n 17123 Torrent – Girona

restaurant@mastorrent.com

+34 93 220 08 50

@restaurant_elmas




