
MENÚS DE NADAL

2026/2027



BRUNCH DU NOUVEL AN
1er janvier 2027

Boissons de bienvenue

Bellini

Jus d’orange

Jus detox

Bloody Mary

Cava

Sélection de thés, cafés et infusions

Viennoiseries 

Sélection de la pâtisserie Sans 		
par Oriol Balaguer

Croissant au beurre

Ensaimada

‘Bisbalenc’

‘Xuixo’ de Gérone

Panettone traditionnel

Pains et accompagnements

Sélection de pains (blanc, céréales, 
campagne)

Tomate fraîche râpée

Huile d’olive Vierge Extra Finca Serena

Beurres parfumés

Sélection de confitures du Museu de la 
Confitura

Buffet salé

Charcuteries découpées

Sélection de fromage locaux

Salade César

Salade méditerranéenne

Cocktail de crevettes de Palamós

Saumon mariné sauce tartare

Porchetta maison dans son jus

À la carte

Œufs Bénédicte classiques

Œufs Bénédicte à la roquette et saumon 
fumé

Omelettes sur mesure

Steak tartare

Burger moelleux gourmet

Buffet sucré

Assortiment de pâtisseries maison

 Yaourt artisanal

Pudding de chia

Fruits frais

Panettone

120€
TVA incluse.

(G) Gluten    (L) Lait/Laitiers      (H) Œuf     (P) Poisson      (FS) Fruits à coque       (AJ) Ail      (M) Crustacés      (ML) Mollusques       

(C) Porc      (SJ) Soja      (A) Céleri     (MZ) Moutarde      (CH) Cacahuètes      AL) Lupin       (S) Sésame        (SF) Sulfits



INFORMATIONS ET RÉSERVATIONS

Afores de Torrent s/n 17123 Torrent – Girona

restaurant@mastorrent.com

+34 93 220 08 50

@restaurant_elmas




